3 R
eb;’)’(} Desserts #HEL % 27 .@

Mini cake a I'ananas JB34EK 2€30
Mini cake sablé fourré a I'ananas confit. (2 pieces—{52 {&)

Gateau traditionnel parfum au choix E¥Ek 3€30
1piéce —{7 118 OBKER

Taro FRE%

Haricot rouge #[E &k

Patate douce it/I{EF

Mochi au choix FfFE 4€30
2 pieces —{32 {8 CIK{ER)
Pate de riz fourrée aux haricots rouges et thé vert S3RALE FRiE
Pate de riz fourrée au parfum chocolat 7552 FIfREE
Mochi glacé au choix FRFEZKGE# 4€40
2 pieces —2 {8 CIBK{EE
Matcha 3% Yuzu#F  Sakura i#7E
M‘och\' au chlix e @ Noix de coco #BF  Sésame noir B2Fk  Mangue-passion EREER

Gateau Duo $HiE# 5€20
Mangue Passion =RE&

Soupe de boules de tapioca et sa gelée de coco
AR hFEHRKEERS Nature JRER 5€90

Parfum spécial au choix RZACIBK{EE +1€
mangue £ kumquat citron 518K
passion B&E®  courge d'hiver £/I

de boules de tapioca

elée deicoco BT REGUBARRE, LRGN LR R BN
## Click & Collect fE#, it Bt AEREMNE 1H
{ERERBIMTHARES, SRR AL IS QR code

cllck&colled--.-.-ooo--o--.-o--E !.E

Nous vous proposons le service Click & Collect o
(commander en ligne et récupérer sur place).

Mais également les livraisons en région parisi-

enne et en province sont disponibles. Pour en

savoir plus merci de scanner ce code QR : E

«Le registre des allerg a déclaration obli [ dans nos
plats est disponible a votre demande »
FEBHERVBBREE, NRDRYFHSHRBAR

Sans tapioca ou
gelée de coco

Bubble tea ou thé aux perles
BERIHER, zhénzha naicha

PIARHMR SRR

Avec tapioca ou
gelée de coco

T

Bubbles tea servi hiatid) fiGid ou a température ambiante

Sans tapioca/gelée de coco 4€40 FHNLI/HR
Avec tapioca (ou gelée de coco) 5€ B EREAFBR

Citron vert #i##5 Hibiscus j&#{E%
Citron et miel #2ifig2 Thé noir [REE
Aloé vera et miel E&HEZE  Thé vert Pk
Kumquat citron i85 Framboise HRF
Mangue passion EEBHE Passion B&R

Péche KZHk
Cerise ¥k
Mangue =3

: : SRR, SRR AR
LU CETTETTUEIEVNY Bubbles tea serviGHENE GBI ou » EMPETEETEEMBIERE

Sans tapioca/gelée de coco 4€90 R H/HE
Avec tapioca (ou gelée de coco) 5€50 NI EREFFR

Cafémib (E#&) Taro&¥

LycheeZ#% Thé vertifsik
Matcha#kZk Thé noir/Rkk
Noix de cocolffF SésameZ ik

Haricots rougesil =
Okinawa puddings+#87 T

2 S TR RATAR SRE R
LLCETIETRIEIENY gubbles tea avec du lait servi fioid ou a température ambiante.

Cerise 18#k

% Manguet=®

Framboise BZ ¥
PassionB&E R

e BeRa: é »
Boiss RS
2 Q ons g 2, o

Bieres MH 33/ 5€30

Kirin BIABHBIEE

Taiwan Golden &8 & E1EH
Taiwan Classic33cl &B1EHIEE
Cidre Yuzu i FEERE

Thé classique / Infusion {EB#;E%5 4€90 / 6€90
1 personne — A—&2 4€90 / 2 personnes WA —&2 6€90
Oolong A 5HE

Thé vert de Taiwan AB#&%

Tié guan ying $#i 5=

Thé vert au jasmin EFI{EZ

Thé vert de Japon FiZ

Genmaicha X33k

Rooiobos E# 7 (sans théine, R&7E)

Boisson &i#} 2€60
Badoit/Perrier socl SREMER K
Evian socl SR K

Coca cola 33c| AJ%&

Qasis 33cl

Orangina 33cl

Cafés IEE

Expresso ZIVEMEMLE 1€90
Double expresso X ARMIGE 2€90
Café creme 2§ 3€80

NES RORALES RAROUWERUESS
IFe]Itindifd uNTih30fauNIS KOO
Dujmardifaufsameditdubih30fauR20 K00 ntsenvicelcontint
Eermeélleldimanche]
EETET) 8 E=EERTIRERE &2 (6300
A= SR N ER N3 0ES 20K 000 A AE!
ISR N —E S

((Dernierelpriseldelcommandel iz 4 s [ - 19h00))

5 boulevard Saint Marcel 75013 Paris TEL :09 51 96 47 67




Les plats sont accompagnés de riz nature ou de nouilles au choix
(sauf les vermicelles ) et de Ilégumes du jour.
ERAEHARIECRYIRINNERER

Menu E¥|’RESS FESHK101 BEE 1 €90j
XSalade mair?nf.’.}‘ Entrée + Plat

Entrée au choix #isztrz—a

- Salade maison i (7

-Tofu =+ (¥

- Soupe aux boulettes de porc E#%

Plat au choix T332

- Porc mijoté &peR /58

- Poulet trois parfums =#gfR / 5

- Vermicelles sautés a la facon taiwanaise
ATXY

§ -Vermicelle végétarien Fix#
i6is parfum =# % )

13€70

Plats des « Incontournables » et des « Végétariens » au choix
BHEWF - RRFRENERPEE—E

- Porc mijoté &R / 5

- Vermicelles sautés a la facon taiwanaise A= /¥4)

- Poulet aux trois parfums =#F &gk / 58

- Duo ¥5teR / 38

-Vermicelles végétarien sautés Az ¥% T

- Nouilles sautées aux légumes accompagnés du tofu
W@ 2REZNE T

- Curry doux aux légumes et aux ananasZHIE 5 8k/58

+ +
. Ou . .
Dessert du jour =% Boisson au choix
ERH Bubble tea ou Thé classique (pour 1 personne)
BREHER—T8
BRI / 2R (ORER)

R AFFER (—A—F RRER)

Mgnu enfant SLEEE 6€30 4

moins de 6 ans / 6T
g Porc mijoté ou poulet aux trois parfums accompagné de riz nature
ou de nouilles et de légumes du jour + 1 Orangina ou Oasis
H BARS =42 + BI8R/8E + BEBX + 1 Orangina ou Oasis (1£32)

"ﬁ...................................................

P

ta

Areccscccccsch

l€s 4 puehas

L . ,; Entr Cespyiz ¥ I

Salade maison 347 4€30 {7 I
Carotte et concombre rapé et bambou accompagnés d’'une sauce au sésame I
noir de notre composition FTHEE], A/, ZjffkhN BB HRE

Tofu E T 4€60 (J
CEuf et tofu WESF 4€90 (I |

Marinés dans une sauce maison K35 HEC
Roulés aux légumes & 5€30 (J © |
Soupe aux boulettes de porc E#1.35 5€30 |

Consommé de légumes, boulettes de porc, sésame

Soupe aux raviolis végétariens %EEf15 5650 (J © |

Consommé de légumes, raviolis aux Iégumes, sésame

Légumes du marché a la sauce cing parfums 5€50
RBEXMAKE (sauame) |
Légumes du marché a la sauce au porc mijoté 6€50 |
REXMNAURE (smusme)

3, "33 Les suppléments 3”'

{;’f‘/ les plats du marché du soir de Taiwan |
O AREHAEE @ |
} 63

Tofu Frits a l'ancien & £ EHE 4€50 (I |
Galette aux oignons verts EUhEH 5€ (J ©
Galette aux oignons verts et omelette EihES 6€ (J ©

Gua Bao au choix X/ 4€40 |
Une piéce de 30g —{#—1E (3052) CIRKFERE : I
Traditionnel au porc @RI

(carotte et concombre rapé avec porc mariné en tranches) I
Traditionnel au boeuf f##E4-PS 1B

(carotte et concombre rapé avec boeuf mariné en tranches)

Traditionnel végétarien {@# & CIBk (carotte et concombre rapé avec du tofu) a
Aux feuilles de moutarde et au porc #35E I

Poulet aux trois parfums =# & 7€90

Poulet a la sauce aux prunes #5152 8€50 ©
Boeuf mijoté maison #L5&4-H 8€50 [
Poulet frit fagon Kaohsiung &t iHER%H 10€50 © |

Beignets de haut de cuisse de poulet frit fagon Kaohsiung

Trio T =524 12€50 © |

Tofu frits a I'ancien + beignets de poulet frit + salade d'algues |
SRS + MR + B

Les 3 =2 12€50 [
Oeuf, tofu et beeuf mariné en tranches (&%, EF, #W4-A)

Les 4 U2 12€50 l
Oeuf, tofu, beeuf et porc marinés en tranches GEZE, T, M40, HFRA) I

 Ce sont des plats préparés a la commande, 10-15 minutes
d'attente. BERMERM TEF10-1508

y lx% @,( Plats de la Carte £ « $ o

k J
)
Les plats sont accompagnés de riz nature ou de nouilles au choix

(sauf les vermicelles et de légumes du jour.
EREEERICRNERER

Les Incontournables iz

Porc mijoté &P98R /38 9€80

Porc mijoté suivant une recette typiquement taiwanaise & F 8RR,

Vermicelles sautés a la fagon taiwanaise A=k 4 9€80
Vermicelles de riz a la sauce porc mijoté, bambou et légumes du jour
KA, B, AHNEEER

Poulet aux trois parfums =# %8k / @ 9€80
Haut de cuisse de poulet préparé avec une sauce composée d'1/3 d'alcool de riz,
d'1/3 d'huile de sésame noir et d'1/3 de gingembre et de sauce soja

Duo €58k / 5 9€90

Porc mijoté + poulet aux trois parfums &+ =# &

Les Végétariens sa%s v

Vermicelles végétarien sautés RATUOHKY 9€80 (T
Vermicelles de riz a la sauce cing parfums, bambou, tofu et légumes du jour
KB, ik, TTNEEER

Nouilles sautées aux légumes accompagnés du tofu
RWE, BEEFXNET 980 P ©

Curry doux aux légumes et aux ananas

SRHMEFEA 8k /%8 9€90 (9 ©

Accompagné de riz nature ou de nouilles et de Iégumes du jour BRRSVEFEHHE

Les Classiques s

Poulet a la sauce aux prunes #g5+ 25k &R / 8 10€50 ©

Haut de cuisse de poulet a la sauce aux prunes faite maisontF& 5k, #5+4)

Boeuf mijoté maison #LE4PIAR / ALIEA-PIEZ 1458 10€90 _J

Boeuf mijoté suivant une recette taiwanaise authentique

Soupe de porc mijoté aux nouilles EPZ4E 10€90
Soupe de boeuf mijoté aux nouilles AE4-P354E 11€90 _J

Beeuf mijoté suivant une recette taiwanaise authentique

Les originaux x&#E
Trois trésors =8k / ¥ 11€40
Tranchés de porc, de beeuf et de saucisses asiatiquesiE4-Ef, EFHAH, Fis
Poulet au curry doux et aux ananas BELIIEPIER / 48 11€40©Q

Poulet a la sauce ancienne S AXREHA 11€90©
(Pimenté Bk + 0.5€ )

** Riz nature BAR2€20 **

a VégétarienfZREH 5% J Pimenté 5




